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• A jó élelmiszer mindenekelőtt 
biztonságos. 

• A biztonság a forgalomba 
hozatal alapvető feltétele 

• Biztonságos, ha a 
csomagolásán megjelenik 
valamelyik hiteles tanúsítás: 



HACCP • "Veszély Elemzés & 
Kritikus Szabályozási 

Pontok" (HACCP)  

 

• egy kockázatkezelő eszköz, 
melyet speciálisan az 
élelmiszeripar számára 
terveztek, hogy garantálják 
az élelmiszerbiztonságot.  



HACCP 
• Bizonyítja, hogy a 
gyártássorán szigorúan 

ügyeltek a 
 

 biztonságot veszélyeztető  
 

vagy  
 

minőségromlást okozó 
 

folyamatok kizárására 
• (veszély, elemzés, kritikus, 

szabályozás, pontok) 



• Állami garanciajegy 

• Eredetjelölés 

• Minőségi díjak  

 

 



• Néhány jellemző egyértelműen tájékoztatja az 
eladót és a vásárlót az élelmiszer jó 
minőségéről: 

– Magas az élvezeti értéke 

– Egészséges nyersanyagokból előállított 

– Meghatározott körülmények között tárolható 

– Kitűnő állományú 

– Tetszetősen kiállított 

– Csalogató az illata 

– Jellemző, optimális színű 

– Friss, élvezetes küllemű 



Magas az élvezeti értéke 

• Szép magyar végeredménnyel 
zárult a 2013-as, ausztriai Destillata 
nemzetközi párlatverseny, ahol 14 
ország 163 főzdéje összesen 1555 
mintával nevezett, hazánkat 15 
pálinkaház képviselte. 

• a magyar főzdék 113 érmet 
szereztek, és az országok szerinti 
összesítésben a harmadik helyet 
foglalták el.  

• A kitüntetettek ismét 
bebizonyították a világnak, hogy 
nemzeti italunk nem csupán 
tradíció, hanem nagyon is élő, 
izgalmas különlegesség. Gazdag, 
gyümölcsös ízvilága és magas 
élvezeti értéke semmilyen más 
röviditalhoz nem hasonlítható 



Egészséges nyersanyagokból előállított 

• Táplálékpiramis 



Meghatározott körülmények között 
tárolható 



Kitűnő állományú 



Tetszetősen kiállított 



Csalogató a szaga, az illata 



Jellemző, optimális színű 



Friss, élvezetes küllemű 



Jelentős minőségmeghatározó: mennyi 
ideig fogyasztható és milyen 

körülmények között tárolható 

• Nem kötelező 
feltüntetni a 
fogyaszthatóság 
időtartamát a 24 óránál 
rövidebb 
minőségmegőrzési idejű 
élelmiszerek esetében 

 



Nap és hónap, ha legfeljebb 3 hónapig 
őrzik meg a minőségüket 



Hónap és év jelölés: 3 – 18 hó 
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/1/
15/20000/Sz%C3%B3r%C3%B3lap.pdf 
 

http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/1/15/20000/Sz%C3%B3r%C3%B3lap.pdf
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/1/15/20000/Sz%C3%B3r%C3%B3lap.pdf


Romlás 





Technológia 


